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Apero-Yorschlige

Raffiniert
Ciabatta mit Rauchfleisch und Zaziki
Taquitos mit Guacamole
Pouletspiessli
Quiche Variation
Riesencrevetten sweet and sour
Gemiisecrudités mit drei verschiedenen Dips
Friichteplatten mit frischer Ananas, Melonen, Kiwi

CHF 17-

Rustikal
Lvieriplttli neu interpretiert
Hobelkdse und Téte de Moine
Verschiedene Hartkase
Roastbraten und Gefliigelbraten mit Tartare-Sauce
Salami und Trockenwiirste
Krauterspeck
Alerlei Essiggemiise, Eier, Tomaten, Zwiebeln
Butterzopf und verschiedene Brote
Friichteplatten mit frischer Ananas, Melonen, Kiwi

CHF 22--



Reichhaltig
Riesencrevetten im Krautermantel
Tomaten-Bruschetti
Rohschinken
Frischkasepralinen im Haselnusskleid
Focaccia mit Lachs, Curry
Griechische Oliven und allerlei Antipasti
Crepesrélichen mit Frischkése
Blatterteigschnecken
Quiche Variation
Panna Cotta mit Waldbeeren
Gebrannte Creme
Friichteplatten mit frischer Ananas, Melonen, Kiwi

CHF 32--



Maispoularde
Curry-Cremesuppe | Kokos (&) €2 (@
Maispoulardenbrust Supréme | Saisongemiise | Kartoffelgratin ()
Beerenragout | Vanilleglace

16

Kréuterschwein
Gemischter Salat | Gemiisegarnitur | Franzdsisches Dressing
Geschnetzeltes vom Krauterschwein | Pilzrahmsauce | Tagliatelle | Saisongemiise
Vanille-Frischkaseparfait | Kirschragout

A

Schweinsnierstiick

Siisskartoffelcremesuppe ® @

Gebratenes Nierstiick vom Schwein | Balsamicojus | Kartoffelkroketten | Saisongemise ()

Saisonfriichte | Zironensorbet &2 (&) (@)

13



Rindsschmorbraten
Griiner Blattsalat | Franzdsisches Dressing @ ®
Rinderbraten geschmort | saisonales Gemiise | Kartoffelstock
Hausgemachtes Tiramisu

b3

Saltimbocca
Waldpilzcrémesuppe mit Einlage VY &
Kalbssaltimbocca | Rahmsauce | Safranrisotto | Saisonales Gemiise
Lauwarmer Schokoladenkuchen | Rahm

68

Liiri 6'Schnéitzlets
Nisslisalat mit Streifen vom gebratenenEi | Himbeerdressing ~ \* &) (@)
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art | Pilze | Tagliatelle
Mousse von der weissen Schokolade | Mango (&)

69



Schwyzer Entrecdte
Sautierte Black Tiger Garnelen | Linsen | Ananas-Chutney — \ &) (&)
Rosa gebratenes Entrecote vom einheimischen Rind | Sauce Bernaise | Saisonales Gemiise | Herzoginkartoffeln
Regionale Auswahl an Hart- und Weichkdse | Feigensenf YV ®

15

Kalbssteak
Rindertartar mit marinierten roten Zwiebeln
Gebratenes Kalbssteak unter der Kauterkruste | Saisonales Gemiise | Kartoffelgratin
Créme Brulée )

83

Vegetarische und Vegane Hauptgange

Gemiisecurry | Kichererbsen | Kréuterreis Q® @
Saisonale Gemiisequiche | Salatgarnitur \'s
Gemiisespaghetti | Tomatensauce ® ®

Zucchini und Maisgaletten | Tomatensauce | Kartoffelstock — V’

Gemiiselasagne Y

Nice to know:

Fiir Anderungswiinsche kéinnen Sie uns jederzeit kontaktieren. Die Gerichte kiinnen untereinander auch frei kombiniert werden,



